
こちらの商品のご予約は
12月22日（木）までにお願いします。

新年は1月1日（日・祝）より配達いたします。
◆大変混雑が予想されますのでお時間帯指定での配達とさせていただきます。
◆時間帯ごとに、お届けできる数には限りがございます。
◆元旦と2日の11：00～13：00のお届けご希望のお客様はお早めのご注文をお願いいたします。

東信水産株式会社　東京都杉並区上荻1-21-21

杉並区内全域と練馬区、中野区の1部となります。
※詳しくはお電話にてお問い合せください。

配達エリア 12月29日（木）までにご予約ください。〈ご予約受付時間／9：00～18：00まで〉

①11：00～13：00
②13：00～15：00

③15：00～17：00
④17：00～19：00

※ご希望のお届け時間帯に多少の誤差が生じる場合もございますので予めご了承ください。

お届け時間帯

①

④
③

②

ご予約・ご注文 03-3398-2530

産
水
信
東

天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、真鯛、
かんぱち、穴子、ほたて貝、
うに、いくら、
本まぐろ鉄火巻、飾り玉子。

3人前〈27貫＋巻物〉 

8,800円
鳳
おおとり

天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、かんぱち、
サーモン、穴子、海老、
ほたて貝、いくら、ツナマヨ、
ねぎとろ巻、飾り玉子。

3人前〈27貫＋巻物〉 

7,800円
蕾
つぼみ

慶春
天然本まぐろ中とろ、天然本まぐろ赤身、平目、
真鯛、赤海老、ずわい蟹、ほたて貝、うに、いくら、
本まぐろ鉄火巻、飾り玉子。

5人前〈50貫＋巻物〉

16,000円
けいしゅん

※掲載商品は使い捨て容器でのお届けとなります。　※仕入状況により、ネタは写真どおりにならない場合がございますので予めご了承ください。

東信二段重

25,000円
限定商品
2017年1月1日

（日・祝）

限定商品
2017年1月1日

（日・祝）

限定商品
2017年1月1日

（日・祝）

※お客様の個人情報は、商品のお届け、ご連絡以外の目的で使用することはございません。　
※代金お支払いは現金払いのみとさせていただきます。　※納品書とは別途に領収書がご入用の場合は、ご注文時にお申し付けください。
※表示価格はすべて消費税込のお値段です。　※天候等の事情により、内容を変更する場合がございます。また、数に限りがございますので、
売切れの際はご容赦ください。　※写真はすべてイメージです。

限定
30
尾

限定
100
セット

天然本まぐろ大とろ、天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、平目、真鯛、かんぱち、
サーモン、有頭赤海老、ずわい蟹、
生あわび、ほたて貝、うに、いくら、数の子、
本まぐろ鉄火巻、飾り玉子。

天然本まぐろ大とろ、天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、平目、真鯛、かんぱち、
サーモン、有頭赤海老、ずわい蟹、
生あわび、ほたて貝、うに、いくら、数の子、
本まぐろ鉄火巻、飾り玉子。

6人前〈60貫＋巻物〉
飾り玉子2個

お刺身12点盛

14,800円
天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、平目、真鯛、
かんぱち、サーモン、ずわい蟹、いか、
生あわび、ほたて貝、平目えんがわ。

とらふぐセット ２～３人前

12,800円
とらふぐ刺身80ｇ、ちり300ｇ、皮30ｇ、
焼ひれ5g、ポン酢、薬味

お刺身7点盛

9,800円
天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、
平目、真鯛、サーモン、
いか、生あわび。

真鯛姿焼き

8,800円
※写真はイメージです。

1尾40cm前後

1月1日（日・祝）～1月4日（水）
通常メニューのお取扱いは、年内は12月30日（金）まで。年始は1月5月（木）からとなります。

新鮮な旬のネタをそのままご家庭へお届けいたします。
ご予約締切日
12月29日（木）
18：00までで

ま

■キャビアプルニエ

6,000円30g

伝統的な製法のキャビアを多く
のかたに楽しんでいただけるよう
に開発したエントリークラスの
キャビア。丁寧な熟成から生まれ
るナッツ系の風味が特徴です。

世界中を飛び回るジェットセッターやセレブリティたちに愛されている
美食のスタイルブランド「キャビアハウス&プルニエ」
世界の食通に認められた〝美食体験"をご自宅でお楽しみ頂けます。

10,800円
天然本まぐろ中とろ、
天然本まぐろ赤身、
真鯛、かんぱち、サーモン、穴子、
赤海老、いか、うに、いくら、
本まぐろ鉄火巻、かっぱ巻。

4人前〈40貫＋巻物〉 

吉祥
きっしょう

※写真はイメージです。


